Chicken Cheese Cake WU? 1x1

Hozzavalok:

22 dkg zabpehely liszt / 1 egész csirkemell filé 1 fej lila hagyma 2-3 gerezd fokhagyma
normal liszt 25 dkg gomba 300 ml f6z6tejszin % kavéskanal sé

400 ml viz 10 szelet feketeerdd 3 x 10 dkg sajt % kdvéskanal szines

1 tojas sonka (fUstolt, ementdli, 6rolt bors

1 csipet s6 1 ev6kanal olaj cheddar)

1 ev6kanal olaj

Elkészités:

A haromféle sajtot a szélesebb lyuku

A lisztet a tojassal, séval, vizzel v
reszel6n lereszeljuk.

| csomOmentesre elkeverjik, és 6 db
. vastagabb palacsintat sttlnk.

? @ Elkészités: 40 perc
Satés: 20 perc

Kiolajozunk egy héallo edényt és
elkezdjik a rétegezést 1 db palacsinta ra
a husos toltelék, szérunk ra a reszelt sajt
keverékbdl, és ratépkediink a sonkabal.

| Az apro kockakra vagott csirkemellet
i azolajon megpiritjuk, s6zzuk,

X : § borsozzuk, hozza adjuk a ztzott
fokhagymat.

Sajtbol soha nem elég. Fb6leg, mikor a
tejszinnel egyltt egy krémes csirkehusos
réteget képez a palacsintak kozott.

Frissen fantasztikus iz kavalkad, melyet a
feketeerdd sonka teszi teljessé.

Ne hagyd ki! Csinald meg, mert imadni fogja
mindenki.

§ Ratesszlk a felszeletelt gombat,
k kockara vagott lilahagymat és
Osszeparoljuk.

| Majd hozzaontjuk a tejszint, és
# OsszefGzzik az egészet.

Ezt ismételjuk, a legfelsé réteget
megkenjik 1 ev6kanal tejszinnel, és
sajtot rakunk ra.

200 C-os sit6ben 20 perc alatt arany
barnara siitjlk.
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