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Nem egy megszokott bableves, mely
paradicsommal készil. Ha jé melegen
talalod a morzsalékos pl. feta sajt lagyan
beleolvad a levesbe, még krémesebbé téve
azt. Chilivel kellemesen csipdssé teheted.

- - , Jlof| rozés
Sajtos bableves chorizo morzsaval

1x1
Hozzavalok:
30 dkg szaraz voros bab 5 — 6 gerezd fokhagyma 1,5 kdvéskanal s6 1 kavéskanal koriander
2 db sargarépa 5 dkg chorizo 1 kavéskanal fekete bors 1 kavéskanal oregano
3 db nagy husos paradicsom 2 dkg puha morzsalékos (egész) 1 — 2 db chili paprika
1 nagy fej voroshagyma sajt 1 kavéskanal szegflibors
Elkészités:

A babot kivalogatjuk,
megmossuk, és egy éjszakara
b&séges vizben bedztatjuk.
Madsnap az aztato vizet ledntjik

N\ Dupla mennyiség( vizbe feltessziik

a babot féni. A paradicsomot
leforrazzuk, lehtzzuk a héjat,
felkockazzuk, és a szintén apré

) kockara vagott hagymadval egyitt a
babhoz tessziik.

Teatojasba beletessziik a
fliszereket, és a levesbe légatjuk,
megsozzuk és fedd alatt 1,5 - 2

Mikor a bab mar majdnem puha
hozzatessziik a felkockazott sargarépat, és
az egészet puhdra f6zzik.

A kolbaszt vékony szeletekre vagjuk, és
a sajat zsirjaban jol kisttjuk

Ezutan papirtorlére kisedjik, és hagyjuk
lecsopogni.

A kolbdsz karikakat konyhai aprité
géppel 6sszemorzsoljuk.
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