- Jlof| rozés
Barna soros hagymaleves

1x1
Hozzavaldk:
4 db nagy fej voroshagyma 0,5 dl olaj 1 kdvéskanal sé
2 db lilahagyma 0,5 | barna sor 1 kdvéskanal kakukkf(
6 gerezd fokhagyma 0,51 alap lé 6rolt bors lehetGleg friss

250 ml f6z6tejszin

A megtisztitott hagymakat
| félbevagva kb. 3 mme-es szeletekre
- vagjuk.

® borsot, kakukkfiivet, és j6 alaposan
: megparoljuk kb. 8-10 percig.

? 35 perc

Az aprora darabolt fokhagymat az
I olajon megpiritjuk.

| Ne hasznaljunk
fokhagymanyomét, mert igy
jobban kiadja az aromajat.

A barna sort6l karakteres lesz a leves,
melyet a tejszin tesz selymessé.

Nagyon gyorsan elkészil, mely gyorsan el
fog fogyni.

Felontjik az alap lével, és azzal is
osszeforraljuk.

Hozzakeverjlk a tejszint, és nagyon
Ovatosan 6sszemelegitjuk.

Ne engedjik felforrni, mert a tejszin ki
fog csapddni.

A talaldshoz grillezziik meg a sajttal
megszort kenyeret.

Ratesszik a vékony csikokra
vagott hagymakat és jo alaposan
lepiritjuk, mig szép barna szinU
lesz.

Ez kb. 15 percet jelent.
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