| FOzZES
Borleves
1x1
Hozzavaldk:
0,7 | fehérbor 1 ev6kanal liszt (nem kotelezd)
0,25 | viz 20 szem szegfliszeg
4 tojas 2 db fahéj
0,2 kg cukor 1/3 rad vanilia,
Elkészités:

A bort és a vizet egy labosban
feltesszlik forrni szegfliszeggel, fahéjjal, , A tojassargakat a tébbi adalékkal
vanilia rdddal. (Kénnyebb kiszedni a ~ habosra keverijuk.
szegfliszegeket, ha ezeket teatojasba f
rakjuk.)
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? @ Elkészités: 30 perc
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Apranként a forré borhoz keverjik.
Vigyazzunk, nehogy a tojas dssze
ugorjon. Alaposan 6sszeforraljuk,
és a végén a fliszereket kiszedjuk.

Ha hideg van kint akkor langyosan, de a A tojasokat szétvalasztjuk, és a fehérjét
, A ) kemény habba verjiik, kanallal
kandallé melege mellett akdr hidegen is Y 8003 Ve

i ] _, "  fg adagolva, a forrd borban kif6zzuk, és
talalhatd. Ha nem szereted a tojashabot, . : ‘ AN
diszitheted rumba aztatott mazsolaval is.

Az alkohol a forras miatt természetesen
elparolog beldle.
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: 1 A szétvalasztott tojassargajat, a

¥ cukrot, a lisztet, és ha vanilia

6rleményt hasznalunk, akkor azt egy

talba tessziik
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