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Pisztacias brownie korong (12 db) @
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Hozzavalodk: Krémheaz:
200 g ét csoki 50 g cukor 500 g mascarpone 5 dkg cukor
100 g vaj vagy margarin  fél csomag sit6por 480 g pisztacia krém
150 g daralt did 1 ev6kanal kakadpor 200 ml édesitett habtejszin
5 db tojas 10 dkg pisztacia

Elkészités:
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A mascarponét a pisztacia krémmel
Osszekeverjik, és egy réteget kentink
a talalé gydrdvel kiszurt tészta
karikdra.

A csokit a vajjal vagy margarinnal
vizg6z felett megolvasztjuk.

Elkészités: 40 perc
H(tés: 3-4 6ra

Ezutdn a maradék mascarpone és

. pisztacia krém keverékéhez
hozzaadjuk a megtisztitott, és
lehartyazott, felapritott pisztaciat, és
ovatossan Osszekeverjiik a felvert
habtejszinnel.

A tlzr6l levéve hozzakeverjik a
cukrot, stit6port, daralt didt,
kakadport és a tojasokat.
Finoman 0sszedolgozzuk.

Egy-egy réteg magaban is finom, de igy a
3 egyltt csodalatos izkoltemény.

Talalogylirl segitségével rahalmozzuk
a tobbi krémet.

Legalabb 3 — 4 6rara hiit6be tessziik.
Kozben a cukorbdl karamelldiszeket
készitlnk.

Sut6papirral kibéleliink egy tepsit, |4
és a kész tészta masszat ‘
egyenletesen elosztjuk benne.
180 C-os el6melegitett stit6ben
20 perc alatt készre sutjik.
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