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A hushoz A krumplihoz A salatahoz
8 szelet sertéskaraj 1 kg burgonya 1 db kigyduborka 1 csomag Ujhagyma 1 kdvéskanal mustar
20 dkg trappista sajt 1 nagy fej hagyma 1alma 1 tojas 1 kavéskanal s6
150 g tejfol 1 fakanal zsir vagy 1 csokor retek 150 g tejfol 1 kavéskanal cukor
2 ev6kanal liszt 2 - 3 ev6kanal olaj 1 fej salata 1dl olaj 2 kavéskanal 6rolt bors
2 ev6kanal olaj 1 kdvéskanal sé

1 kavéskanal pirospaprika
1 kavéskanal s6

EIkézits:

A tejfolt elkeverjiik a maradék piros
paprikaval, egyenletesen elosztva
rakenjik a husszeletekre, és megszoérjuk
a reszelt sajttal.

200 C-os sit6ben 25 — 30 perc alatt arany
barnara sitjik.

A burgonyat megmossuk, és héjaban
megf6zzuk.

Mig a krumpli f6, felkockazzuk a

' vOroshagymat, és a zsiron jo alaposan
lepiritjuk.

? Elkészités: 80 perc

Lehet, hogy egy kicsit hosszu ideig tart, de
alapvetden nagyon egyszeri elkésziteni.

Az eredmény azonban nagyon finom. Ki ne
szeretné azt a megsult sajtot, ami teljesen
betakarja a husit. A tejf6los sapka, pedig
omlossa teszi. A friss tavaszi zOldségek
hozzak a friss lide izeket.

A tojds sargajat, mustart, sot, 6rolt
borsot elkezdjiik 6sszekeverni, kozben
folyamatosan adagoljuk hozza az olajat.
Az ebbdl késziilt majonézt elegyitjik a
tejfollel és a cukorral.

| A f6tt burgonyat melegen
88 megpucoljuk, felkockazzuk, sézzuk, és
&9 a3 hagymaval 6sszekeverjlk.

A karajt kicsit megklopfoljuk, sézzuk. A
lisztben elkeverjik a piros paprika
felét, és ebben megforgatjuk a
husszeleteket, majd egy kiolajozott
tepsiben egymas mellé helyezziik.

Az Ujhagymat karikara, a salatat aprd
darabokra tépkedve, a retket, almat és az
uborkat apré kockara vagva
Osszekeverjik a martassal.
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