? ? @ Elkészités: 45 perc
Pihentetés: 60 perc

Egy igazi maradékmentd szuper street food!

Fantasztikus vendégvaro, de akar egy

Unnepi asztal részvevdje is lehet.

Persze frissen sttve a tokéletes, azonban

magaddal is viheted.

Johet mellé akar paradicsomos alapu vagy

fliszeres majonéz.

Az pedig egyértelm(, hogy se kés, se villa,

csak az 6t ujjad.

Kosinya (Coxinha, brazil street food)

1x1

Hozzavaldk: (25-30 db)

1 fej voréshagyma

50 dkg csirkemell filé 3 bogre husleves |é % mokkdaskanal frissen 6rolt bors
3 tojas % tedskandl sé
2 bogre zsemlemorzsa 0,5 liter olaj

30 dkg krémsajt
3 bogre liszt

Elkészités:

1 mokkaskanal fokhagyma por

A lisztet a forré husleves lével
Osszedolgozzuk, és egy 6rara
félrerakjuk pihenni.

‘ A tésztabdl tenyérnyi tésztakarikakat
+ formazunk, a kozepére helyeziink egy
: mokkas kanalnyi huskrémet.

Osszezarjuk, ugy hogy csirkecomb
formadjura formdzzuk.
Tojasba, és zsemlemorzsaba forgatjuk.

K6zben a hagymat felkockazzuk, és
egy kevés olajon ledinszteljik.

A f6tt csirkemellet aprora vagjuk,
egy talba tessziik, hozzakeverjik a
hagymat, krémsajtot és a
flszereket.

Forré olajban arany barnara siitjlik.
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