? Elkészités: 45 perc

Egyre nagyobb a koreai ételek kedvel6inek
tabora. Erdemes probalkozni vele, hisz
teljesen Uj izélményeket kapunk.

llyen ez az egyszer(i, azonban laktatd
egytalétel.

Egykis szezammag és karikazott ujhagyma a
tetejére, és maris mehet az asztalra.

| Fézés
Rabokki (koreai csip&s street food) T?

1x1

Piee

Hozzavalok:

0,8 kg rizs rud (rice cake) 4 gerezd fokhagyma

0,2 kg ramen tészta 1-2 evékanal gochujang

4-5 db tojas 1 mokkaskanal so6

1 csomag Ujhagyma %2 mokkaskanal chili pehely
Elkészités:

Az algat, és a bonito pelyhet kb.

b 1,2 liter vizzel lassan 10 — 15 percig
f6zzlik, majd lesz(rjlk.

Ez az un. dashi.

Kivalthatjuk egy megszokott
alaplével.

Egy wokba tessziik a zuzott
i fokhagymat, cukrot, gochujangot,
. chili pelyhet és a szdjaszoszt.

A dashival vagy az alaplével
| alaposan osszeforraljuk, varunk,
mig kicsit slrdsodni kezd.

2 ev6kanal cukor 1 ev6kanal szezdammag
1 ev6kanal vilagos szdja 1 marék bonito pehely
sz0sz 1 darab széritott tengeri alga

3 ev6kanal szezdmmag olaj

Y A keményre megf6zott tojasokat,
megtisztitjuk, és félbevagjuk.

A rizs rudakat ledblitjlik, és a sz6szba

. tesszuk, majd néhany perc malva a
tésztat is hozzatesszik, és megvarjuk,
mig megpuhul, és a szdsz bes(irtisodik.
A végén hozzakeverjiik a szezam olajat,
de mar hékezelés nélkal.
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