? 70 perc

Gyorsan elkészul, és garantdltan gyorsan
el is fogy. Az alma a didval jo, a sok
kakadval pedig finom. Ha hagyod egy
kicsit langyosan, szinte krémes az egész,
mint egy brownie.

Dialka szelet

1x1
Hozzavaldk:
20 dkg dardlt did 3 ev6kanal olaj 1 kg alma 10 dkg vaj
4 db tojas 3 ev6kanal kakadpor 3 ev6kanal cukor 3 ev6kanal kakadpor
3 ev6kanal liszt fél csomag sutépor 1 mokkaskanal 6rolt fahéj 3 ev6kanal cukor

3 evGkanal cukor

Elkészités:

- Kézben az almat megpucoljuk,

: lereszeljik, és a cukorral, 6rolt
fahéjjal szép lassan elkezdjik péppé
f6zni.

. A szétvalasztott tojasok
- sargajat, olajjal, cukorral
 habosra keverjlk.

A didt, lisztet, kakaoport,
sttdport egy talban
-~ Osszekeverjiik, és hozzdadjuk
' a kikevert tojdssargajahoz.
- Osszekeverjiik, és 6vatosan
- hozzaadjuk a felvert
* tojashabot.

A kihilt tésztat egy éles késsel ketté
vagjuk, megkenjuk az almapurével,
és raboritjuk a tészta masik felét.

A stt6format kicsit kiolajozzuk,
beledntjik a masszat. 180 C-os
elémelegitett stit6ben 35 — 40
percig stitjik, és a sttében
hagyjuk kihdlni.

A vajat a cukorral, és a kakadporral
Osszeolvasztjuk, és szép

. egyenletesen megkenjiik a

. siitemény tetejét.
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