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Elkészités:

Kozben a turtét, joghurtot, vanilias
cukrot, porcukrot botmixerrel jol
eldolgozzuk.

| A habtejszint felverjik és évatosan a
y turokrémhez keverjiik, de vigydzzunk,
hogy a hab ne torjon 6ssze.

Az égetett tésztahoz a vizet, a vajat, a "f
porcukrot és a sot egy labasban ‘
feltessziik a tlizhelyre, és felforraljuk.
Belekeverjik a lisztet, majd kb. 1-2
percig kevergetjik, amig elvalik az
edény falatol és szépen dsszeall.

?? Elkészités: 60 perc

Levesszik a tlizhelyrél, par percig
hdlni hagyjuk, majd egyesével
beledolgozzuk a tojasokat a
tésztaba. A tészta legyen kénnyen
keverhetd, de még sem tul lagy.

Az égetett tészta egy kis odafigyelést
igényel, de megveheted készen is.
Azonban a sajat magad altal készitett a
tokéletes frissesség.
Darabrodl-darabra pillanatok alatt elt(inik,
mint egy Turd Rudi.

— A kih(ilt tésztak tetejét levagjuk és
v<d betoltjik a krémet.

| A tésztat habzsakba toltjik vagy két
kanal segitségével sit6papirral bélelt
tepsire dionyi halmokat készitlink. A
tésztahalmok kozott 3-4 cm
tavolsagot tartsunk, mert sokat nének
| sltés kozben. El6melegitett stit6ben |
' 200 C-on sitjiik 15 - 20 percig. N

A csokiszészhoz a cukrot, kakadport,
vajat és egy kis tejet 6sszeforraljuk
mig bes(rlsodik.

Mikor mar nem tul forrd, de még
folyik, rdcsorgatjuk a tésztak tetejére.
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